gorenje &

INSTRUCOES DE
UTILIZACAO

Placa de fogao por indugéao



Obrigado pela confianga demonstrada ao comprar um aparelho da nossa marca.

Fornecemos-lhe um manual pormenorizado que lhe facilitara a utilizagao deste aparelho
e lhe permitira familiarizar-se rapidamente com o mesmo.

Verifique primeiro se o aparelho ndo sofreu qualquer dano durante o transporta. Se
detetar qualquer avaria, € favor contactar imediatamente o retalhista onde o comprou
ou o armazém regional de onde vem. Encontrara o nimero de telefone na fatura ou na
nota de entrega.

O manual de utilizagao esta igualmente disponivel no nosso site web:

www.gorenje.com/<http://www.gorenje.com/>

9 INFORMACAO
Informacgdes, conselhos, sugestdes ou recomendacdes

/\ CUIDADO!
Aviso — perigo geral
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1. Precaucoes de seguranca

PRECAUGCOES DE SEGURANGCA IMPORTANTES - LEIA
ATENTAMENTE AS INSTRUCOES E GUARDE-AS PARA
REFERENCIA FUTURA.

As criancas a partir de 8 anos e as pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e de conhecimento podem utilizar este aparelho
sob vigilancia, e se estas tiverem recebida instrucdes de como
utilizar em total segurancga e de ter entendido os riscos a que
expoem. Nao deixar as criangas brincar com o aparelho. Nao
delegar a limpeza e a manutencgao do aparelho a criangas sem
as vigiar.

AVISO: O eletrodoméstico e as suas partes acessiveis ficam
quentes durante o uso. Deve ter-se cuidado para evitar tocar
nos elementos térmicos.

As criangas com menos de 8 anos de idade devem ser
mantidas afastadas, a menos que sejam supervisionadas
continuamente.

Nao usar maquinas de limpeza a vapor ou alta pressao para
limpar o eletrodoméstico; pode resultar em choques elétricos.

O aparelho nao esta previsto para ser comandado por um
temporizador externo ou um sistema de controlo especial.

Deve haver meios para desligar incorporados na cablagem
fixa, de acordo com as regras de diagramas elétricos.



Se o cabo de alimentacéao estiver danificado, este deve ser
substituido pelo fabricante, os seus agentes de assisténcia
técnica ou por técnicos com qualificacdes semelhantes para
evitar perigos (apenas para eletrodomésticos fornecidos com
cabo de ligacao).

AVISO: Se a superficie estiver rachada, desligar o aparelho
para evitar a possibilidade de haver choques elétricos. Desligar
todas as zonas de cozinhar nos respetivos controlos, e remover
o fusivel ou desligar o disjuntor geral para que o aparelho fique
isolado da corrente elétrica.

AVISO: numa placa de cozedura, os fritos podem apresentar
um risco de incéndio se ndo os vigiar. NUNCA tentar apagar
o fogo com agua, mas sim desligar imediatamente o aparelho,
e depois pbr uma tampa no recipiente e tentar abafar as
chamas com um pano molhado antifogo.

AVISO: Risco de incéndio: nunca utilize a sua placa de cozedura
como espaco de arrumacgao.

CUIDADO: O processo de cozinhar deve ser vigiado. Um
processo de cozinhar de curta duracao deve ser vigiado em
permanéncia.

CUIDADO: Este aparelho é exclusivamente destinado a
cozedura dos alimentos. Nao o utilize para outros fins, por
exemplo para aquecer a peca.

AVISO: utilize exclusivamente as protecdes previstas pelo
fabricante do aparelho de cozedura, ou recomendadas pelo
fabricante do manual de utilizacdo, ou ainda integradas no
aparelho. A utilizacao de um dispositivo de protecédo nao
apropriado pode provocar acidentes.



Nao coloque nenhum objeto metalico tais como facas, colheres,
garfos ou tampa em cima das bocas de indugao pois estes
utensilios podem ficar extremamente quentes.

Apos utilizacdo, desligue os elementos aquecedores ativando
0s seus comandos e ndo confie apenas no detetor de
recipiente.

O aparelho deve ser ligado por um cabo fixo com um
dispositivo de desconexao. Os cabos fixos devem estar em
conformidade com as normas elétricas em vigor.

2. Outros avisos de seguranca importantes

Este aparelho é exclusivamente destinado a cozedura dos alimentos. Nao o utilize para outros fins,
por exemplo para aquecer a pega, secar os animais (de estimagao ou outros), papel, téxteis, plantas
aromaticas, etc. porque pode provocar ferimentos ou um incéndio.

O aparelho deve ser ligado por um cabo fixo com um dispositivo de desconexao. Os cabos fixos
devem estar em conformidade com as normas elétricas em vigor.

Se houver outro aparelho elétrico ligado a uma tomada de CA préxima do eletrodoméstico, certifique-se
de que o cabo de alimentacdo ndo entra em contacto com as zonas de cozedura quentes.

Um fio elétrico danificado deve ser substituido pelo fabricante ou por um técnico de manutengao
autorizado, para evitar perigos.

Usar a placa do fogdo como lugar de arrumagé&o pode resultar em riscos e outros danos na superficie.
Nunca aquecer alimentos em pelicula de aluminio ou recipientes de plastico na placa. A pelicula e
este tipo de recipientes podem derreter, o que pode resultar em incéndio ou danos a placa do fogao.

Nao guardar artigos sensiveis a temperatura por baixo do aparelho como, produtos de limpeza,
detergentes, latas de spray, etc.

Podem ocorrer eventuais discrepancias nos tons de cor entre diferentes aparelhos ou componentes
dentro de uma Unica linha de design devido a diversos fatores, tais como diferentes angulos sob os
quais se observam os aparelhos, fundos de cores diferentes, materiais e iluminagao da divisdo.

2.1 Antes de ligar o aparelho

/\ cuIbADO!
Leia atentamente o presente manual de utilizagcao antes de ligar o aparelho. As reparacéoes
ou reclamacoes resultantes de uma utilizagao ou de uma ligagao nao conforme nao estao
cobertas pela garantia.



3. Instalacao da placa de inducao
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9 INFORMAGAO
A instalacdo do eletrodoméstico na bancada de uma cozinha e a sua ligagéo a rede elétrica s
podem ser efetuadas por um técnico devidamente qualificado.



Procedimento de instalacao

e Proteja adequadamente as extremidades da abertura cortada.

e Ligue a placa de indugéo a rede elétrica (consulte as instru¢des para a ligagcéo da placa de indugéo
a rede elétrica).

* Insira a placa de indug&o na abertura cortada.

e As laminas ou outros acabamentos dos méveis de cozinha em que vai ser encastrada a placa
devem ser tratados com cola resistente ao calor (100 °C); caso contrario, o acabamento da
bancada pode ficar descolorido ou deformado.

e O uso de decoragdes de madeira maciga nas bancadas por tras da placa de indugéo s6 € permitido
se 0 espago entre a decoragao e a placa nado for menor do que o indicado nos desenhos da
instalagao.

9 INFORMAGAO
A banca deve estar completamente nivelada.

e Aplaca de indugéo é adequada para
instalacdo numa bancada por cima de um
armario de cozinha com uma largura minima
de 600 mm.

(mm) \

e Qualquer armario de cozinha suspenso acima
da placa de indugéo deve ser suficiente alto
para nao perturbar o processo de
funcionamento.

min 500

min 4

e Adistancia vertical entre a placa de indugao
e o exaustor deve ser pelo menos igual a
distancia especificada nas instrugcoes de

—_— instalacdo do exaustor e nao inferior a 500

mm.

e Adistancia entre o rebordo da placa de
inducéo e o armario de cozinha adjacente
néo deve ser inferior a 40 mm.

e A folga minima entre a placa de indugéo e a
parede traseira é indicada no diagrama de
instalacao.




Armadrio inferior com gaveta

min.10. — —

Y
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Deve haver uma abertura com uma altura
ndo inferior a 140 mm ao longo de toda a
largura do armario na parede traseira do
armario. Além disso, deve haver uma
abertura de pelo menos 4 mm na parte
frontal, em toda a largura do armario.

Um painel divisério horizontal deve ser
instalado sob a placa de indug¢éo ao longo
de todo o seu comprimento. Deve haver pelo
menos 10 mm de folga entre a extremidade
inferior da placa e o painel divisor.

Deve ser permitida ventilagao adequada na
parte traseira.

Se houver uma gaveta sob o armario da
cozinha, ndo armazene papel de aluminio ou
substéancias inflamaveis ou liquidos (como
sprays) nesta gaveta. Mantenha essas
substancias longe da placa de cozinha.
Perigo de explosao!

Armario inferior com forno

min. 20

Al —

E possivel embutir debaixo da placa de
indugao os modelos de forno equipados com
ventilador de arrefecimento.

Antes de instalar o forno, a parede traseira
do armario da cozinha tem de ser removida
na area da abertura para instalagéo.

Além disso, deve haver uma abertura de pelo
menos 4 mm na parte frontal, em toda a
largura do armario.

Se houver outros aparelhos instalados por
baixo da placa de cozedura por indugdo, nao
é possivel garantir a sua operacgéo correta.

9 INFORMAGAO

E necessario haver uma circulagdo de ar suficiente para a operagdo normal dos componentes
eletrénicos da placa de fogéo por indugéo.




3.1 Instalacao nivelada a superficie da banca
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Eletrodomésticos sem cantos facetados ou molduras decorativas sdo adequadas para
encastramento.

Procedimento de instalacao

e O aparelho s6 pode ser instalado numa bancada resistente a temperatura e a agua, como uma
bancada feita de pedra natural (marmore, granito) ou madeira maciga (os rebordos ao longo do
recorte devem ser vedados).

10



e Ao instalar numa bancada feita de ceramica, madeira ou vidro, deve ser usada uma subestrutura
de madeira. Essa estrutura ndo é fornecida com o aparelho. O aparelho sé pode ser instalado
numa bancada feita de outros materiais depois de consultar o fabricante da bancada e obter a
sua aprovacao expressa.

e Adimensao interna da unidade basica deve ser pelo menos igual ao recorte interno do aparelho.
Isso permitird remover o aparelho da bancada de forma mais simples.

e Cole fita adesiva ao longo do perimetro da parte inferior do painel de vidro.

1. Primeiro, passe o cabo de alimentagéo através
do recorte.

2. Cologue o aparelho sobre o centro do recorte.

3. Ligue o aparelho a rede elétrica.

4. Teste o funcionamento do aparelho.

5. Vede a ranhura entre o aparelho e a bancada
com um vedante de silicone. O vedante de
silicone usado para selar o aparelho deve ser
resistente a temperatura (a pelo menos 160 °C).

6. Alise o vedante de silicone usando uma
ferramenta adequada. Nao ligue o aparelho até
que o vedante de silicone tenha secado
completamente.

® @

i

]

2. Fita vedante

1. Vedante de silicone

Banca de pedra

/\\ cuIDADO!

Com bancas de pedra (natural), € necessario ter particular atengédo as dimensdes embutidas.
Na escolha do vedante de silicone, deve ter em consideragdo o material da banca e consultar
o seu fabricante. O uso de vedantes de silicone ndo adequados pode resultar em descoloragédo
permanente de algumas pecas.

=

w
3

=

Xy

1. Bancada
2. Aparelho
3. Abertura
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Continuagéo da tabela da pagina anterior

Tendo em consideragé@o a margem de erro (tolerancia) da placa de vitroceramica do eletrodoméstico,
e o recorte na bancada, a ranhura é ajustavel (min. 2 mm).

Bancadas de ceramica, madeira ou vidro

] 1. Bancada
I -
| i) 3 @ '\2) 2. Aparelho
| > 3. Abertura
= C 4. Estrutura de madeira,
! [ 5mm '—1:||—f4 [ espessura 16 mm.
' LA
| =Y | 56mm
| —
-
I X,y

Tendo em considerag@o a margem de erro (tolerancia) da placa de vidro ceramico do aparelho, e
o recorte na bancada, a abertura é ajustavel (min. 2 mm).
Instale a estrutura de madeira 5 mm abaixo do rebordo superior da bancada (ver figura).

Observe os raios das bordas de vidro (R10, R2) ao fazer o recorte.

RECORTE DE VIDRO

R3 R3 R6 R6
N N

R3 R3 R6 R6

Como remover um aparelho embutido

Desligue a placa de indugao da rede elétrica. Use uma ferramenta adequada para remover a junta de
silicone do perimetro. Retire a placa de indugéo pressionando do lado inferior para cima.

CUIDADO!
N&o tente remover o eletrodoméstico pela parte superior da bancada.

CUIDADO!

O departamento de assisténcia so sera responsavel pela reparagédo e manutencéo da placa de
inducéo. Consulte o seu revendedor especializado de equipamentos de cozinha sobre a
reinstalagcdo da placa de indugdo de montagem embutida.

/\\ cuIDADO!
Se o forno estiver instalado sob uma placa de indugao embutida, a espessura da bancada deve
ser de pelo menos 45 mm.

12



3.2 Montar a junta de espuma

Antes de instalar a placa de indugdo numa bancada de cozinha, fixe a junta de espuma entregue com

o aparelho a base da placa. Alguns aparelhos sdo entregues com a junta ja montada.

1. Remover a pelicula de protegédo da junta.

2. Fixe-a no lado inferior da superficie de vidro, a 2-3 mm de distancia do rebordo, ao longo de
todo o perimetro do painel de vidro.

3. A junta ndo se pode sobrepor nos cantos.

4. Na montagem da junta, assegurar que nao fica danificada por contacto com objetos afiados.

CUIDADO!
Nao instale o eletrodoméstico sem a juntal

4. Ligar a placa de inducao a rede elétrica

e A protecéo da corrente elétrica deve estar em conformidade com os regulamentos relevantes

e Antes de ligar o eletrodoméstico, certifique-se de que a tensédo especificada na placa de
caracteristicas esta de acordo com a tenséo da rede elétrica.

e Deve haver um comutador na instalagéo elétrica que possa desligar todos os polos do
eletrodoméstico da corrente, com um espago minimo entre as fichas de 3 mm quando aberto
Dispositivos adequados séo fusiveis, interruptores de protecgéo, etc.

e Aligacao deve ser ajustada a corrente e fusiveis.

e Depois da instalagédo, as pegas com corrente elétrica e as pecgas isoladas devem ser protegidas

contra o contacto.

/\\ cuIDADO!

Apenas um técnico autorizado pode ligar o eletrodoméstico. Uma ligagao falsa pode destruir
pecas do eletrodoméstico. Neste caso, a garantia perde a validade! Desligue o eletrodoméstico

da rede elétrica antes de efetuar reparagdes ou operagdes de manutengéo.

4.1 Fio elétrico

(eletrodoméstico sem cabo de alimentagéo)

* As virolas ndo sao fornecidas.



9 INFORMAGAO
Recomendamos o uso de virolas de fio elétrico (terminais finais).

e Para aligacado, pode ser usado o seguinte: Cabos de conex&o isolados de PVC tipo HO5V2V2-F
com condutor de protegdo amarelo e verde ou outros cabos equivalentes ou superiores.

O diametro externo do cabo deve ser de pelo menos 8,00 mm.

Passe o cabo de alimentagdo por um aliviador de tenséo (grampo) que

4.2 Ligar o aparelho

Ligar um aparelho de 60 cm, 80 cm

2. Ligue os fios de acordo com o tipo de eletrodoméstico. Os fios de ponte sdo fornecidas no terminal
de ligacéo.

3. Passar o fio elétrico através de grampos de cabo (grampo) que proteja o cabo de ser puxado para
fora.

Diagrama de ligacoes

Conexao monofasica (32 A)
e Conexado monofasica (1 1N, 220-240 V~/50-60 Hz):

220-240V ~ / 50-60Hz - . 2
® . - Atenséao entre a linha e o condutor neutro é de 220-240 V~. Instale
A % um fio de ponte entre os terminais 1 e 2 e entre os terminais 4 e
5.
2 sN1 - Ocircuito deve ser equipado com um fusivel de pelo menos 32 A.
L1 . ~ . . -
1 PE A area da seccéo transversal do nucleo do cabo de alimentagédo

deve ser de pelo menos 4 mm2.

Conexao bifasica (16 A)

e Bifasico, 1 condutor neutro (2 1N, 380-415 V~/50-60 Hz):

® . - Atenséo entre a linha e o condutor neutro é de 220-240 V~; a

3 tensao entre as linhas é de 380-415 V~. Instale um fio de ponte
N1 entre os terminais 4 e 5. O circuito deve ser equipado com pelo

380-415V 2N ~ / 50-60Hz

L12® 5 menos dois fusiveis de pelo menos 16 A cada. A area da secgéo
1 ® PE transversal do nucleo do cabo de alimentagdo deve ser de pelo
menos 1,5 mm2,




Continuagéo da tabela da pagina anterior

Diagrama de ligacoes

220-240V 2 2N ~ / 50-60Hz

a® ®'-‘N2 -
2® &N
L1;® ®-pe

e Bifasico, 2 condutores neutros (2 2N, 220-240 V 2 2N~/50-60 Hz):
A tensao entre as fases e o condutor neutro é de 220-240 V~.

O circuito deve ser equipado com um fusivel de pelo menos 16 A.
A drea da seccao transversal do nucleo do cabo de alimentagéo
deve ser de pelo menos 1,5 mm2.

apenas para NL!

Ligar o cabo de alimentacao a rede elétrica
(aparelho com cabo de alimentagao)

e A placa do fogédo deve ser ligada diretamente a rede elétrica.
e Os dispositivos para desconectar da rede elétrica devem estar em conformidade com os

regulamentos relevantes.

e N&o estenda o cabo de alimentagéo e ndo o conduza sobre extremidades afiadas.
e Se o eletrodoméstico for instalado acima de um forno, certifique-se de que o cabo de alimentagéo
nunca entra em contacto com as partes quentes do forno.

Ligacao monofasica Ligacéao bifasica
1x32A 2N 2x16A 22N 2x16A :: L1 = castanho
220-240 V 50-60 Hz 380415 V 50-60 Hz 220-240 V 50-60 Hz 2 = preto
T ! Fomomemes 1 Fo=m---mmo N, N1 = cinzento
1 L} 1 1
LN LN © LiLzninz D ©- amarelo e verde
L1
L2
N, N1
N2
A B [ S

Ligacao monofasica

Ligacao bifasica

Ligue a placa conforme
mostrado no Diagrama A. Se a
rede elétrica nao permitir um
fusivel de 32 A, a alimentacao
do aparelho deve ser reduzida
ou limitada em conformidade.

Se a sua rede elétrica tiver dois
condutores de linha e um
condutor neutro, ligue o
eletrodoméstico conforme
ilustrado no Diagrama B.

Se a sua rede elétrica tiver dois
condutores de linha e dois
condutores neutros, ligue o
eletrodoméstico conforme
ilustrado no Diagrama C.
apenas para NL!
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Ligar um aparelho de 30 cm

1. Abrir a cobertura da caixa de terminais de ligagao.
2. Ligue os fios de acordo com o tipo de aparelho.
3. Passar o fio elétrico através de grampos de cabo (grampo) que proteja o cabo de ser puxado para

fora.

Diagrama de ligacoes

Ligar o cabo de alimentacao a rede elétrica
(aparelho com cabo de alimentacao)

220-240V ~ [ 50-60Hz

@1 @N

PER)

@

1x16A L = castanho
220240V 50.00 Hz N = azul
: : G9: amarelo e verde

L N &
L
N
S

A

O circuito deve estar equipado
com um fusivel de pelo menos
16 A. Os aparelhos com uma
largura de 30 centimetros (duas
zonas de cozedura) permitem
apenas ligagdo monofasica. A
area da secgao transversal do
nucleo do cabo de alimentagao
deve ser de pelo menos 1,5
mm?!

Ligacao monofasica

Ligue o eletrodoméstico conforme ilustrado no Diagrama A. Se a
rede elétrica ndo permitir um fusivel de 16 A, a poténcia do
eletrodomeéstico deve ser diminuida ou limitada em conformidade.
Consulte o capitulo Configuragdes do utilizador.




5. Descricao do aparelho

9 INFORMAGAO
As funcoes e o equipamento do aparelho dependem do modelo.

2—— -3 —3
2—1— ——1 — 1
—4 —1 4
2 —3 2 —-T—3
2 —1 2 -1
| 4 L g

1. Zona de cozedura por indugéo @ 230 mm

2. Zona de cozedura por indugdo g 180 mm

3. Zona de cozedura por indugéo @ 145 mm

4. Médulo de controlo da placa de cozinha

5.1 Antes da primiera utilizacao

Limpe a superficie de cozedura com um pano humido e um pouco de detergente de loiga suave.
Durante o uso inicial, pode sentir-se o "cheiro de eletrodoméstico novo" caracteristico; este ira
desaparecer gradualmente.

17




6. Utilizacao da placa de cozinha

6.1 Painel de comandos
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Tecla Ligar/Desligar da placa

Toque na tecla indicada para ligar ou desligar a placa.

3K

Bloqueio/bloqueio infantil

Bloqueia/desbloqueia os controlos da placa

Tecla de aumento de poténcia

Ativa a zona de cozedura selecionada ou aumenta a
respetiva poténcia:

toque para ligar a zona de cozedura selecionada com
o nivel de poténcia 9

toque uma vez (breve) para aumentar o nivel de
poténcia um nivel

pressione prolongadamente para definir ou aumentar
o nivel de poténcia mais rapidamente

Tecla de diminuicéo de
poténcia

Desliga a zona de cozedura selecionada ou diminua a
poténcia de funcionamento:

toque para ligar a zona de cozedura selecionada com
o nivel de poténcia 4

toque uma vez (breve) para diminuir o nivel de poténcia
um nivel

pressione prolongadamente para definir ou diminuir o
nivel de poténcia mais rapidamente

pressione prolongadamente ou toque varias vezes para
desligar a zona de cozedura selecionada

Mostrador do nivel de
poténcia

Indica o nivel de poténcia atual definido para a zona de
cozedura

®n

Fungdes do programador

Configuragao do temporizador:

temporizador de contagem decrescente (temporizador
de minutos) para toda a placa de cozinha; ndo desliga
a zona de cozedura

temporizador de desligamento para as respetivas zonas
de cozedura; quando o tempo termina, a zona de
cozedura é desligada

Indicador de funcdo do
temporizador

Indica a zona de cozedura seleccionada
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6.2 Ligar a placa de inducao

= \@
O " «0>

{5 abp

(1] . . B
1. Toque - para ligar a placa de inducgéo.
2. Coloque os utensilios de cozinha na zona de cozedura selecionada.

n . e .
3. U aparece em todos os monitores de zona de cozedura; € emitido um sinal sonoro curto.

20)- INFORMAGAO
Se nenhuma zona de cozedura for ligada no espaco de 10 segundos, a placa de inducao
desliga-se.

6.3 Ligacao das zonas de cozedura
<,
"
' D
2 min

min.

m 1
<O> ) <0 >»<g>

1. Toque na tecla > para a zona de cozedura selecionada. A unidade selecionada de visualizagdo
piscara.

2. Use atecla < ou > para definir o nivel de poténcia da zona de cozedura selecionada.

3. A zona de cozedura permanece ativada.
4. Se a placa nao reconhecer qualquer utensilio na zona de cozedura selecionada, o

simbolo Y aparece. Se ndo colocar uma panela na zona de cozedura selecionada num prazo de
2 minutos, a zona de cozedura desliga-se automaticamente.

20)- INFORMAGAO
Durante a operacao, o nivel de energia para a zona de cozedura selecionada pode ser ajustado

usando a tecla < ou > .

6.4 Zona de inducao unida

(segundo o modelo)

e Alguns modelos permitem a combinagéo de duas zonas de cozedura do lado esquerdo numa
Unica grande zona de cozedura conectada. Assim, uma grande frigideira oval ou uma chapa pode
ser colocada na area de cozedura combinada. A frigideira deve ser grande o suficiente para cobrir
os centros das zonas de cozedura superior e inferior.
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e Tamanho maximo da frigideira: 40 x 25 cm. Para uma distribui¢gdo uniforme do calor,
recomendamos o uso de uma frigideira ou assadeira de fundo pesado. Durante a confegao, a
assadeira ou frigideira aquecera. Tenha cuidado para evitar queimaduras.

e Ao colocar a assadeira na placa, certifique-se de que nao tapa o médulo de controlo.

9 INFORMAGAO
A frigideira deve cobrir sempre o centro da zona de cozedural

gb'_'>< N\ A DN A
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1. Ligar a placa de inducéo.

2. Toque simultaneamente em < e > e mantenha-as pressionadas durante 3 segundos. O
sinal ™ aparecera no visor para o campo traseiro, para indicar que as duas zonas de cozedura
estéo unidas.

3. Defina a poténcia de cozedura desejada para a zona de cozedura unida.

4. Defina o nivel de poténcia da zona de cozedura combinada para "0". O sinal M desaparecera
e o aquecimento sera desligado.

5. Ambas as zonas de cozedura funcionardo de forma independente.

6.5 Aquecimento rapido automatico

Todas as zonas de cozedura estao equipadas com um mecanismo especial que define a poténcia
de cozedura para o maximo no inicio do processo de cozedura, independentemente do nivel de
poténcia real. Apds algum tempo, a poténcia da zona de cozedura volta ao nivel inicialmente definido.
O aquecimento rapido automatico pode ser ativado em todas as zonas de cozedura para qualquer
nivel de poténcia de cozedura, exceto para os niveis "9" e "P".
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9 INFORMAGAO
A funcdo de aquecimento rapido automatico é adequada para pratos que precisam de ser
aquecidos em poténcia maxima primeiro e depois cozidos por um longo periodo de tempo num
nivel de poténcia mais baixo sem necessidade de supervisdo constante.

A funcao de aquecimento rapido automatico ndo é adequada para refogar, fritar ou saltear
alimentos que requerem viragem, rega ou mistura frequentes, ou alimentos que precisam de
ferver por um longo periodo de tempo numa panela de presséo.

> > % %“ﬁﬂ}%a ;
S >>>> CEIINTS

1. Ligar a placa de indugéo.

2. Coloque os utensilios de cozinha na zona de cozedura selecionada.

3. Prima a tecla > e mantenha-a premida por aproximadamente 3 segundos até ouvir um sinal

sonorocurto. A e 9 piscardo alternadamente no visor.

4. Pressione < ou > para definir o nivel de poténcia final para a fungéo de aquecimento rapido
automatico. Cinco segundos depois de ter seleccionado o nivel de poténcia, a fungao é confirmada

. - . A n 5 . .
com um sinal sonoro curto. Se definir o nivel de poténcia final para g ou U afungdo é desativada.

5. R eonivel de poténcia selecionado alternara no visor do nivel de poténcia.

6. Quando o tempo de aquecimento rapido automatico termina, a zona de cozedura muda
automaticamente para o nivel selecionado, que sera apresentado continuamente.

7. Para desligar a fungéo de aquecimento rapido automatico, pressione simultaneamente < e > ou
se pretender diminuir ou aumentar o nivel de poténcia na zona de cozedura selecionada. Entao,
pode definir o novo nivel de poténcia.

Tabela de aquecimento rapido automatico

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8

Tempo de aquecimento rapido 40 70 | 120 | 180 | 260 | 430 |120 | 195
automatico (s)

21




6.6 Aumento de poténcia

(segundo o modelo)

Para uma cozedura rapida, o aumento de poténcia pode ser ativado nas zonas de cozedura. Isto
permitira que aqueca rapidamente grandes quantidades de alimentos utilizando energia extra. O
aumento de poténcia fica ativo por um maximo de 10 minutos; em seguida, o nivel de poténcia é
reduzido automaticamente para 9. Se a placa de cozinha nédo estiver muito quente, o aumento de
poténcia pode ser reativado por 10 minutos depois de ser desligado. Para evitar o sobreaquecimento,
a fungéo de controlo eletrénico pode desligar automaticamente o Power Boost mais cedo e diminuir
o nivel de poténcia para 9.

%>% <E|@<F'>

1. Ligar a placa de inducéo.

2. Coloque os utensilios de cozinha na zona de cozedura selecionada.

3. Defina o nivel de poténcia para 9 , depois prima a tecla >

4. P aparecera no visor. A fungéo esta ativada.

5. Pressione < para desativar a funcdo. O reforgo de poténcia sera desativado e a poténcia
operacional voltara ao nivel 9.

6. Pressione < varias vezes para diminuir a poténcia para o nivel desejado.

6.7 Bloqueio/bloqueio infantil

Os controlos da placa de indugdo podem ser bloqueados para evitar que a placa seja ligada
inadvertidamente.
20)- INFORMAGAO

A placa de cozinha tem de estar desligada ou em modo de espera.

0
=3

(1] . n . .
1. Toque natecla -~ e mantenha-a pressionada por 3 segundos. U aparecera nos visores de
nivel de poténcia das zonas de cozedura.

[} . . ~ .
2. L0 aparecera no visor da fungéo de temporizador.

3. A placa de indugéo esté blogueada.

4. Apds 5 segundos, a placa de inducédo desliga-se automaticamente e entra em modo de espera.
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Continuagéo da tabela da pagina anterior

5. Toque na tecla 9 e mantenha-a pressionada por 3 segundos. A placa fica desbloqueada.

9 INFORMAGAO
Nota: Se a fungéo de bloqueio/bloqueio para criangas estiver ativada no modo de definigdes do
utilizador (consulte o capitulo Modo de Configuragéo do Utilizador, Parametro Lo ), a placa
sera bloqueada automaticamente sempre que for desligada.

9 INFORMAGAO
Ative a funcéo de bloqueio antes de limpar para evitar que a placa de indugéo seja
inadvertidamente ligada.

6.8 Funcoes do programador

Esta fungdo permite dois modos de operagao:

us, >
M M
X N

1.0 temporizador de contagem decrescente(temporizador de minutos) aplica-se a toda a placa
de indugdo. Com esta fungéo, a placa apenas emite um sinal sonoro quando o tempo definido
expirar.

2. Temporizador do programa aplica-se a zona de cozedura selecionada. Um temporizador
separado pode ser definido para cada zona de cozedura. Quando o tempo definido expirar, a zona
de cozedura é desligada automaticamente.

1 Temporizador de contagem decrescente

O temporizador de contagem decrescente (temporizador de minutos) opera de forma independente
e ndo esta relacionado com o funcionamento de nenhuma zona de cozedura. Quando o temporizador
de contagem decrescente estiver definido, continuara a contar o tempo, mesmo que desligue a placa
de indugéo. O temporizador sé pode ser desligado quando a placa de indugéo esta ligada.

T . . In/n] . . .
1. Toque na tecla @ para ativar o temporizador. UU aparecera no visor do temporizador.

2. Toque na tecla < ou > para ajustar a duragcéo de cozedura entre 1 e 99 minutos. Toque na

tecla < para exibir o tempo predefinido de 90 minutos.

3. Quando o tempo ajustado expira, o alarme soa.

4. Pressione qualquer tecla para confirmar e desligar o alarme.

5. O temporizador de contagem decrescente (temporizador de minutos) permanece ativo mesmo
quando a placa de cozinha esta desligada.
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Continuagéo da tabela da pagina anterior

6. Durante o Ultimo minuto da contagem decrescente, o tempo restante sera apresentado em
segundos.

2 Temporizador do programa
O temporizador do programa pode ser usado para definir o tempo de operacéo para as zonas de
cozedura nas quais um nivel de poténcia ja foi definido.

20)- INFORMAGAO
O temporizador do programa de desligamento pode ser definido independentemente para todas
as zonas de cozedura.
O temporizador do programa sé pode ser definido para uma zona de cozedura ativa.

. . mn . . .
1. Toque na tecla @ para ativar o temporizador. UU aparecera no visor do temporizador.

2. Toque na tecla @ novamente e W comegara a piscar, indicando uma ou mais das zonas de
cozedura selecionadas.

3. Toque na tecla < ou > para ajustar a duragé@o de cozedura entre 1 e 99 minutos. Comega a
contagem decrescente.

4. Apos o tempo definido ter expirado, o sinal acustico sera ativado e a zona de cozedura sera

) nno. . .
desligada. O valor UL piscard no visor.

5. Desligue o alarme tocando em qualquer tecla; em alternativa, desliga-se automaticamente apos
um determinado periodo de tempo.

6. Para eliminar o tempo definido, selecione o visor do temporizador premindo @ . O tempo

- . . . . - mr
definido aparecera, @ el ) piscara. Toque na tecla < varias vezes para definir o valor para LU

ou pressione simultaneamente {e? para repor/eliminar imediatamente o tempo definido.

A

-9- INFORMACAO
Durante o funcionamento do temporizador, pode modifi car em qualquer momento a duragdo
de cozedura.

6.9 Indicador de calor residual

A placa de indugdo também esta equipada com um visor de calor residual, H . Azona de cozimento
néo é aquecida diretamente, mas apenas indiretamente pelo calor irradiado de volta pela panela.

Enquanto o sinal H estiver aceso apos a placa ter sido desligada, ha calor residual na zona de
cozedura, que pode ser usado para manter os alimentos quentes ou para descongelar. Quando o

sinal H desaparecer, a zona de cozedura pode ainda estar quente.

CUIDADO!
Tenha cuidado, ha perigo de queimadura!l
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6.10 Tempo maximo de cozedura
Por motivos de seguranga, o tempo de cozedura de cada zona de cozedura na placa de indugéo é
limitado a uma duragdo maxima.

O tempo maximo de cozedura depende do nivel de poténcia definido mais recentemente. Se o nivel
de poténcia néo for alterado durante muito tempo, a zona de cozedura sera desligada automaticamente
apos atingir a duragdo maxima de cozedura (ver tabela abaixo).

Nivel de poténcia |1 2 3 4 5 6 7 8 9 P*
de cozedura

Tempo maximo |8 8 6 6 4 4 2 2 1,5 1,5
de operacao (h)

* Ap6s 10 minutos, o nivel de poténcia diminui automaticamente para 9; apdés 1,5 horas, a zona de
cozedura é desligada.

6.11 Protecao contra sobreaquecimento

A placa de indugéo esta equipada com uma ventoinha de arrefecimento que arrefece os componentes
eletronicos durante a cozedura. O ventilador pode funcionar por algum tempo, mesmo apds o final
do processo de cozimento.

A placa também esta equipada com um protetor de sobreaquecimento que protege os componentes
eletrénicos contra danos. O protetor opera em varios niveis. Quando a temperatura da zona de
cozedura fica muito alta, a poténcia de cozedura é reduzida automaticamente. Se isso ndo for suficiente,
a poténcia da zona de cozedura continua a diminuir ou 0 mecanismo de segurancga desliga
completamente a zona de cozedura. Quando a placa de indugéo arrefece, a sua poténcia total volta
a estar disponivel.

6.12 Desligar automatico

Se as teclas forem ativadas por demasiado tempo durante a cozedura (por exemplo, devido a liquido
derramado ou a um objeto colocado sobre as teclas do sensor), todas as zonas de cozedura serdo
desligadas automaticamente apds 10 segundos.

Nl
S 10 sec.

¢ Ly

1.7 piscara no visor.

2. Remova o objeto ou limpe o liquido derramado das teclas do sensor dentro de 5 segundos para
manter as configuragdes do nivel de energia. Se ndo remover o objeto ou limpar o liquido derramado
em 10 segundos, a placa de inducgéo sera desligada automaticamente.

6.13 Desligar a zona de inducao

. . - n .
Para desligar uma zona de cozedura, prima a tecla < para definir o valor para U . Para desligar
rapidamente uma zona de cozedura, pressione e segure simultaneamente a tecla < ou > Ouvira

. m P .
um breve sinal sonoro, e U aparecera no visor.
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9 INFORMAGAO

Se o nivel de poténcia de todas as zonas de cozedura estiver definido para D ,aplacadesliga-se
automaticamente apés 10 segundos.

6.14 Desligamento da zona de cozedura completa

A placa pode ser desligada a qualquer momento pressionando 9 .
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7. Configuracoes do utilizador

Definir o sinal acustico, recursos automaticos e parametros de bloqueio

Pode ajustar o volume do sinal acustico, a duragéo do alarme acustico, a poténcia maxima total do
aparelho e as configuragdes de bloqueio automatico no aparelho.

Uo:Volume do sinal sonoro e do alarme (intensidade)
So: Duracgéao do alarme acustico

Lo: Bloqueio automatico

Po: Poténcia maxima total

@III

1. Para ativar o menu de configuragdes de parametros, pressione e segure a tecla @ durante 3
segundos enquanto o aparelho esta desligado.

2. O primeiro parametro us aparecera no visor do temporizador, indicando o volume (intensidade)
dos sinais acusticos.

3. Pressione as teclas de configuracdo do temporizador <ou? para ajustar a configuragao.

4. Os parametros também sao definidos para a zona de cozedura inferior esquerda.

5. O valor do parametro atualmente definido aparecera nos visores do nivel de poténcia da zona

de cozedura do lado esquerdo. O valor pode ser ajustado pressionando a tecla < ou > para a
zona de cozedura.

6. Todos os parametros podem ser confirmados e armazenados pressionando e segurando a

tecla @ por 2 segundos.

7. Sera emitido um breve sinal sonoro.

8. Se ndo pretender armazenar as novas definicbes de paradmetros, feche o modo de definigdes

do utilizador premindo a tecla 2 ; alternativamente, o modo de configuragdes do utilizador sera
fechado automaticamente apds 2 minutos.

Volume do sinal sonoro e do alarme (sonoridade) "Uo"

Os seguintes valores podem ser definidos:

0 no mostrador = mudo (ndo se aplica ao alarme e ao sinal de erro)

(W] 1 no mostrador = volume minimo

2 no mostrador = volume médio

3 no mostrador = volume maximo (por defeito)
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Continuagéo da tabela da pagina anterior

Apds cada modificagdo, ouvird um sinal sonoro rapido correspondente ao novo
volume ajustado.

Duracao do alarme acustico "So"

So

Os seguintes valores podem ser definidos:

0.5 no mostrador = 5 segundos

1 no mostrador = 1 minuto

2 no mostrador = 2 minutos

Bloqueio infantil "Lo"

Se a detecado do lugar dos recipientes nos elementos aquecedores acoplados
automaticamente estiver desativada no menu dos Ajustes personalizados, o
aparelho ficard sempre em modo manual (até reativar esta fungéo).

0 no mostrador = desativado

1 no mostrador = ativado (ajuste por defeito)

Gestao flexivel
(segundo o modelo)

A placa de indugao permite-lhe ajustar o consumo de energia para um funcionamento ideal e uma
excelente experiéncia de cozedura. Isso significa que pode controlar a distribuicdo de poténcia
operacional nas respetivas zonas de cozedura.

Poténcia maxima total "Po"

Este menu s6 pode ser acedido nos primeiros 2 minutos apds a placa ser ligada a rede elétrica.
Nao é possivel ajustar outras configuragdes durante esse periodo.

Fo

As seguintes configuragdes de poténcia maxima total sdo possiveis dependendo
das capacidades da instalagéo elétrica em sua casa:

7.2novisor=72kW=2x16 A

6.0 no visor =6,0 kW =2x 16 A

3.6 novisor=3,6 kW=1x16 A

28novisor=2,8kW=1x13A

23novisor=23kW=1x10A

2O~ INFORMAGAO
Se o nivel de poténcia for limitado, as configuragoes e a poténcia de cozimento resultante também
podem ser limitadas. O eletrodoméstico esta equipado com um sistema de gestédo de poténcia
que garante que o efeito da limitagdo de poténcia € minimo.
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8. Dicas e sugestoes

8.1 Placa de cozinha (convencional ou vitroceramica)

e A placa de cozedura é resistente as variagoes de temperatura.

® Usar a superficie da placa como local de arrumagao pode resultar em riscos e outros danos.

e Nao utilize a placa de vitroceramica se estiver rachada ou partida. Se um objeto pontiagudo cair
na placa, a placa pode partir. As consequéncias de tal ocorréncia podem ser visiveis imediatamente
ou apenas apos algum tempo.

e Se aparecer qualquer fenda visivel na placa, desligue imediatamente o fornecimento de energia
do eletrodoméstico.

e Certifique-se de que a zona de cozedura e o fundo da panela estdo limpos e secos. Isto permitira
uma melhor conducéo do calor e evitara qualquer dano na superficie de aguecimento.

¢ Na&o coloque panelas vazias na zona de cozedura, isso pode resultar em danos.

/\\ cuibADO!
Se derramar agucar ou alimentos com alto teor de agucar sobre uma placa de vitroceramica
quente, limpe imediatamente a placa ou remova o agicar com uma espatula, mesmo que a zona
de cozedura ainda esteja quente. Isto evitara qualquer dano na superficie de vitroceramica.

Nao utilize detergentes e outros produtos de limpeza para limpar uma placa de vitroceramica
quente, uma vez que isto pode danificar a superficie.

8.2 Principio de funcionamento da zona de cozedura por
inducao
Cozinhar numa placa de indugéo € diferente de cozinhar em aparelhos tradicionais. A placa de indugédo

utiliza um campo magnético para gerar calor e cozinhar. Isto significa que nem todos os tipos de
utensilios de cozinha podem ser utilizados numa placa de indugéo.

A placa de cozinha esta equipada com zonas de cozedura por indugéo
altamente eficientes. O calor é gerado diretamente no fundo da panela,
onde é mais necessario. Isto evita perdas na superficie de vitroceramica.
O consumo de energia é consideravelmente menor do que em zonas de
cozedura convencionais com agquecedores de radiagao.

A zona de cozimento vitroceramica n&o € aquecida diretamente, mas
apenas indiretamente pelo calor irradiado de volta pela panela. Apés a

zona de cozedura ser desligada, este calor residual € indicado por H.

Nas zonas de cozedura por indugdo, o aquecimento € viabilizado pela
bobina de indugéo instalada sob a superficie de vitroceramica. A bobina
induz um campo magnético que gera correntes parasitas no fundo de
uma panela ferromagnética, que, por sua vez, aguece a panela.

A indugéo funcionara corretamente se utilizar panelas adequadas.
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8.3 Panelas de inducao

O teste do iman: utilize um pequeno iman para verificar se o fundo da
? panela ou da frigideira é ferromagnético. Se o iman colar ao fundo da
panela, é porque é adequado para uma placa de indugéo.

cozedura.

Certifique-se de que a panela ou frigideira esta no centro da zona de

Para melhores resultados de cozedura, a area ferromagnética na parte

inferior da panela deve corresponder ao tamanho da zona de cozedura.
Se a zona de cozedura nao reconhecer a panela, tente coloca-la numa

zona de cozedura diferente com um didmetro menor.

Panelas adequadas

Panelas inadequadas

aco

vidro

aco revestido de esmalte

liga de ago com fundo de cobre

ferro fundido

liga de ago com fundo de aluminio

e Se utilizar uma panela de presséo, vigie-a até atingir a presséo adequada. Primeiro, ajuste a zona
de cozedura para a poténcia maxima. Depois, seguindo as instrugdes do fabricante da panela de
presséo, diminua a poténcia de cozedura, quando apropriado.

e Verta sempre agua suficiente nas panelas de presséo e os outros recipientes para evitar a
carbonizagao dos alimentos, o sobreaguecimento e os danos simultaneamente ao recipiente e a

boca.

¢ Algumas panelas ndo tém fundo totalmente ferromagnético. Nesse caso, apenas a parte magnética
ira aquecer, enquanto o resto do fundo permanecera frio.
e Se utilizar um trem de cozinha ndo convencional, siga sempre as instrucoes do fabricante.

Zona de cozedura Diametro minimo do fundo da panela
@145 mm @90 mm

@180 mm @110 mm

@230 mm @110 mm
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O fundo da panela tem de ser plano.

8.4 Conselhos para poupar energia

Ao comprar panelas, tenha em conta que o didmetro indicado na panela geralmente diz respeito
a borda superior ou a tampa, que normalmente é maior do que o diametro do fundo da panela.
Se um prato demorar muito a cozinhar, utilize uma panela de pressao. Certifique-se de que ha
sempre liquido suficiente na panela de pressdo. Se for colocada uma panela vazia sobre a placa
de cozinha, esta pode sobreaquecer, o que pode danificar tanto a panela como a zona de cozedura.
Sempre que possivel, cubra a panela com uma tampa de tamanho adequado. Use panelas que
se ajustem a quantidade de alimentos a cozinhar. Cozinhar numa panela grande parcialmente
cheia consumira muito mais energia.

Mesmo que ndo haja uma panela ou frigideira na zona de cozedura ou que a panela utilizada
tenha um didametro menor que o didmetro da zona de cozedura, ndo havera perda de energia.
Se a panela for muito menor do que a zona de cozedura, existe a possibilidade de ndo ser

reconhecida pela zona de cozedura. Quando a zona de cozedura é ativada, o sinal Y ¢ o nivel
de poténcia selecionado piscara alternadamente no visor de poténcia de cozedura. Se uma panela
adequada for colocada na zona de cozedura por indugdo no minuto seguinte, a placa ira
reconhecé-la e ligar-se com a poténcia de cozedura selecionada. Assim que a panela é removida
da zona de cozedura, a fonte de alimentagéo € cortada.

Se uma panela ou frigideira menor for colocada na zona de cozedura e for reconhecida, a placa
utilizara apenas a poténcia necessaria em fungéo do tamanho da panela.
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9. Manutencao & limpeza

Depois de cada uso, aguarde que a superficie vitroceramica arrefega antes de a limpar. Caso contrario,
todos os restos de impuridades ficam queimados na superficie na préoxima vez que usar o queimador.

Para a manutencéo periddica da sua placa de cozedura, utilize produtos de limpeza destinados a
vitroceramica. Formam uma camada protetora na superficie e impedem a formagao de sujidades
tenazes.

Antes de cada uso da superficie vitroceramica, limpar poeiras ou outras impuridades que possam
riscar a superficie, dos queimadores e no fundo do tabuleiro.

9 INFORMAGAO
Os esfregdes metdlicos, as esponjas de esfregar e os pos abrasivos podem danificar a superficie.
A utilizagdo dos produtos agressivos em aerossol e de detergentes liquidos ndo apropriados
podem igualmente danificar a vitroceramica.

Os pictogramas serigrafiados podem eliminar-se se utilizar detergentes demasiados potentes ou se
o fundo dos seus recipientes for rugoso ou estiver danificado.

Utilize uma esponja macia e humida para retirar as sujidades leves. Limpe depois a superficie com
um pano seco.

As manchas de agua tirem-se com vinagre diluido em agua. No entanto, ndo utilize esta solugéo para
limpar o enquadramento da placa de cozedura (presente em apenas alguns modelos), pois pode
perder o seu brilho. Também né&o utilize detergentes agressivos em aerossol nem produtos anticalcares.

As manchas secas eliminam-se com detergentes destinados a vitroceramica. Siga as instrugdes
fornecidas pelo fabricante. Limpe cuidadosamente a sua placa de cozedura porque, ao aquecer, as
marcas de detergentes podem danificar a vitroceramica.

Remova as manchas tenazes e carbonizadas com um raspador. Tenha o cuidado de n&o ferir-se!

A

“O- INFORMAGCAO
O raspador ndo esta incluido no equipamento do eletrodoméstico.

) -O- INFORMAGAO

Apenas utilize o raspador se ndo conseguir eliminar as sujidades
com um pano humido ou os produtos de limpeza previstos para a
vitroceramica.

Tenha o cuidado a manter sempre o raspador num angulo correto
em relagdo a superficie (45° a 60°). Exercendo uma pressao
moderada, aplique o raspador na vitroceramica e faga-a deslizar
nas zonas serigrafadas para remover as sujidades. Se a pega do
seu raspador for de plastico, verifique que esta ndo toque na
superficie quente de um elemento aquecedor.

‘IO

“O- INFORMAGAO
Nao pressionar o raspador na perpendicular contra o vidro e nao riscar a superficie da
placa com a ponta ou lamina.
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E necessdrio remover imediatamente com um raspador o acgUcar e as preparagdes doces derramadas
na placa de cozedura, mesmo se o elemento aquecedor estiver ainda quente, porque o agucar pode
danificar irremediavelmente a vitroceramica.
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10. Problemas e erros

Durante o periodo de garantia, as reparacoes devem ser efetuadas exclusivamente pelos
profissionais autorizados pelo fabricante.

Antes de fazer reparagdes, assegure-se de que o aparelho esta desligado da corrente, removendo o
fusivel ou desligando a ficha da tomada de parede.

Quaisquer reparacdes nao autorizadas do aparelho podem resultar em choque elétrico e risco de
curto-circuito; portanto, ndo os execute. Deixe esse trabalho para um especialista ou um técnico de
manutengao.

Em caso de pequenos problemas com o funcionamento do aparelho, consulte este manual para ver
se consegue resolver o problema.

Guarde as instrugdes para consulta futura e transmita-as a quaisquer proprietarios ou utilizadores
posteriores do aparelho.

Seguem-se algumas dicas de resolugédo de problemas.

Problema/erro Causa

O disjuntor da instalacao Contacte um técnico de manutengéo.
desarma-se frequentemente.

Sinal sonoro continuo e indicagéo Agua derramada sobre a superficie do sensor ou objeto
~ colocado sobre os sensores.
Limpe a superficie do sensor.

Indica que ocorreu um erro durante a operagéo.

Desligue o aparelho da corrente elétrica durante alguns
minutos (desaperte o fusivel ou desligue o interruptor geral);
em seguida, volte a ligar o aparelho a corrente e ligue-o.

F no visor

Se os problemas persistirem apesar de cumprir os conselhos acima, chame um técnico de assisténcia
autorizado. A reparagéo ou qualquer reclamacao de garantia resultante de uma ligagéo ou utilizagdo
incorretas do aparelho ndo serdo cobertas pela garantia. Neste caso, o utilizador cobrira os custos
de reparagéo.

CUIDADO!
Antes da reparagdo, desligue o eletrodoméstico da rede elétrica (removendo o fusivel ou retirando
a ficha da tomada de parede).
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10.1 Ruidos durante a cozedura por inducao

Ruidos e sons

Causa

Solucao

Ruido operacional
gerado por inducao

A tecnologia de inducéo é baseada nas
propriedades de alguns metais sob efeito
eletromagnético. Isto resulta nas chamadas
correntes parasitas que forgcam as
moléculas a oscilar. Essas oscilagoes
(vibragdes) séo transformadas em calor.
Dependendo do tipo de metal, isto pode
resultar em ruidos baixos.

Isto é normal e ndo é
resultado de qualquer
avaria.

Campainha
semelhante a
transformador

Ocorre ao cozinhar em alta poténcia. O
motivo é a quantidade de energia transferida
da placa de cozinha para a panela ou
frigideira.

Este ruido ira desaparecer
ou enfraquecer quando
reduzir o nivel de poténcia.

Vibracao e crepitacao
da panela

Este ruido aparece em utensilios de cozinha
(panelas ou frigideiras) feitos de materiais
diferentes.

Resulta de vibragdes ao
longo das superficies
adjacentes de diferentes

camadas de materiais. Este
ruido depende do utensilio
de cozinha. Pode variar
dependendo da quantidade
e do tipo de alimento que
estd a ser cozinhado.

Ruido do ventilador A operacao correta dos componentes
eletrénicos de indugéo requer controlo de
temperatura. Como tal, a placa de cozinha
estd equipada com um ventilador que
arrefece os componentes eletronicos de

acordo com a temperatura detetada.

O ventilador pode funcionar
mesmo depois de desligar a
placa de cozinha, se a
temperatura permanecer
muito elevada.

11. Dados técnicos

(segundo o modelo)

XXX o000 g
e — 1
o g
| w I o
1T | I 1 T
ABCD E F G H

A. NUmero de série E. Marca registada

B. Modelo F. Dados técnicos
C. Tipo G. Cdédigo QR
D. Cddigo H. Indicagdes/simbolos de conformidade

A placa de caracteristicas com as informacoes basicas do eletrodoméstico encontra-se na
parte inferior da placa de cozinha. As informacoes sobre o tipo e modelo do eletrodoméstico
podem ser encontradas na folha de garantia.
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12. Eliminacao

Os nossos produtos estdo embalados com materiais ecolégicos que
podem ser reciclados, colocados numa unidade de triagem dos residuos
ou destruidos sem prejudicar o ambiente. Para isso, os nossos materiais
de embalagem tém rétulos apropriados.

Este simbolo aparece no produto ou na sua embalagem em aplicagédo
da diretiva europeia 2002/96/CE sobre os Residuos de Equipamento
Elétrico e Eletrénico (DEEE). Esta diretiva serve de regulamento quadro
a retoma, reciclagem e valorizagédo dos aparelhos usados em toda a
Europa.

Este produto deve, portanto, ser sujeito a uma recolha seletiva. Quando
ja ndo o utilize, entregue-o a um servigo de recolha especializado ou a
uma unidade de triagem dos residuos que trata dos DEEE. Contribuira
assim para evitar consequéncias nefastas para a saude e o ambiente.
Para qualquer informag&o sobre a eliminagéo dos residuos e a reciclagem
deste produto, € favor contatar a cdmara ou o servigo da limpeza do seu
municipio, ou ainda a loja onde o comprou.

Reservamo-nos o direito de proceder a qualquer modificagéo ou correcdo do presente manual sem
aviso prévio, pedimos desculpas para o incomodo.
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